LEZIONE DI
COCNE
TRADIZIO

Unisciti al nostro chef privato per
un'esperienza pratica alla scoperta dei
sapori locali nel cuore di Montepulciano!

LUN - MAR - MER

Orario di inizio: ore 10:30
Durata: 3,5 ore
Luogo: centro storico di Montepulciano

Scansiona il QR code in fondo alla pagina
per prenotare il tuo posto. Ogni partecipante
deve prenotare individualmente.

COSA SI CUCINA?

- Tantipasto delizioso

. 3 tipi di pasta fresca fatta in casa &
3 condimenti

- 1dessert a sorpresa

PREZZI E PARTCIPANTI

Minimo 6 persone - Massimo 12
persone

« Adulti: €150 / Bambini (7-12 anni): €90

. Lezione privata: supplemento di +€50
a persona (minimo 4 partecipanti)

. Tutte le bevande (eccetto l'acqua)
sono da pagare separatamente

POLITICA DI PRENOTAZIONE

. Le allergie o intolleranze devono
essere comunicate e approvate
prima della conferma

« E necessaria una carta di credito
valida a garanzia

. Cancellazione gratuita fino a 72 ore
prima della data prenotata

« Dopo le 72 ore l'intero importo verra
addebitato sulla carta di credito



https://calendly.com/trattoriamarzocco-info/30min

